Z I T R O N E N K U C H E N

(Menge für kleine Kastenform)

Für den Kuchen:

½ Pfund Rama

½ Pfund Eier (= 4 Eier normale Größe)

½ Pfund Zucker 


schaumig rühren


dazu geben:

½ Pfund Mehl

½ Päckchen Backpulver


dazu geben:

Saft einer halben Zitrone und

Schale einer ganzen unbehandelten Zitrone

Backofen 10 Minuten vorheizen.

Bei ca. 200 Grad 45 bis 60 Minuten backen.

Für den Guss:

Den Saft von 1 bis 2 Zitronen mit Puderzucker mischen bis ein etwas dickerer, aber noch streichfähiger Guss entstanden ist. Diesen mit einem Pinsel auf den noch heißen Kuchen auftragen.

